Les Brumes de La Tour Blanche 2022

Lle Sauternes Moderne

LA VENDANGE & I’ASSEMBLAGE
Rendement: 8,5 h|/h0
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Sémilon  Sauvignon Muscadelle

55%  35%  10%

LANALYSE pcool. B5%vol g pysct
Sucres résiduels : 85gll

, Elevage en
Acidité - 4,3 gfl IHESOA &
cuves inox
6 mois
PRODUCTION pour préserver la

fraicheur du fruit

CF 15 500 Bouteilles .
et sa gourmandise

DEGUSTATION

avec des notes de pomelo et bergamote.

. n SERVICE; Température de service : 10° C

La robe est d'un beau jaune paille aux reflets [égerement dorés. Le
nez s ouvre sur des notes de fleurs blanches, de fruits exotiques et
d'agrumes. La bouche toute en légéreté allie douceur et fraicheur




